
Grillen ist unser Thema

Genussvoller Sommer in Hirt

Grillen ist unser Thema

„Hirter Biergartensalat“  
Bunte Blattsalate mit Knoblauchdressing, 
gegrillten Schweinsfi letscheiben 
und gebackenen Champignons (A, G, L, M, O) € 11,90

Gnocchi
mit hausgemachtem Bärlauchpesto, 
frischem Parmesan  (A, G, L, M) € 9,90

Paillard vom Rind 
mit mariniertem Rucola, 
frischem Parmesan und Knoblauchbrot (A, G, L, M) € 18,90 

Gegrillte Beiriedschnitte 250g  
mit frischen Eierschwammerln, 
Kartoffelstrudel und Sommergemüse (A, C, G, L, M, O) € 25,90

Hirschkalbsmedaillons von der Hirter Alm  
mit frischen Eierschwammerln, Nussspätzle, 
Rotkraut und Weißweinbirne (A, C, G, L, M, O) € 22,90

Hausgemachte Cremeschnitte (A, C, G) € 3,60

ab 9. Juli 2021 – jeden Freitag ab 17 Uhr

Grillabend im Braukeller Gastgarten

Grillspezialitäten vom Original Weber Grill, ein echter Bieranstich 
und leidenschaftlich gebrautes Hirter Bier 

JETZT NEU 

Senf und BBQ 

Saucen von 

Fischerauer

Unsere neue Produktlinie.
Veredelt mit Hirter Bierspezialitäten.


